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ollfentuna
(Gktforskare

c/o Margaretha Vinterholt
Engelbrekts vag 75B
191 62 Sollentuna

Hemsida: www.sollentunaslaktforskare.se
e-post: info@sollentunaslaktforskare.se
Plusgiro: 712 140-3

Foreningen, som ar politiskt och religiost
obunden, bildades 1990 och har idag 223
medlemmar.

Foreningen vill 6ka intresset for slaktforsk-
ning, bland annat genom féreldsningar och
studiebesok

Kalendarium

Onsdagen den 23 april kI1.19.00
FOREDRAG av Lennart Jarnhammar:
”Gamla géstgiverier och hur de resande tog
sig fram 1 gamla tider”.

Onsdagen den 7 maj kl. 19.00 (Obs nytt
datum)

FOREDRAG av Margareta Lagerman:
”Kungliga biblioteket”

Onsdagen den 14 maj kl. 15.00 (Obs
andrad tid)

STUDIEBESOK pé Stockholms stadsarkiv
Anmalan se sid. 11.

Tisdagen den 9 september Kkl. 19.00
FOREDRAG av Eva Nystrom:
’Sjukdomar och ladkemedel 1 gamla tider”

Lordagen den 27 september kl. 11.00-
15.00

TEMADAG/OPPET HUS pé Sollentuna
bibliotek, 1 tr.

Torsdagen den 16 oktober kl. 19.00
FOREDRAG av Anna Gétlind:
“Herrarbete — 180 Djurabor i Stockholm”

Lordagen den 18 oktober
FORENINGSMASSA pa Stinsen.

Foredragen ager rum i Amorinasalen,
Bibliotekshuset, Sollentuna centrum

Forskarstodet ges foljande onsdagar: 7/5,
10/9, 1/10, 22/10, 12/11 och 3/12. Se aven
sid. 11.

Ordforanden har ordet

Pa arsmotet den 19 februari fick jag ater
fortroende att vara ordférande for denna
fornamliga forening och det tackar jag for.
Det forpliktigar.

Dagarna blir langre och ljusare och det
ger inspiration och lust till att planera for
arets aktiviteter. | styrelsen ar vi nu i full
gang med hostens aktiviteter.

Vi har varit i kontakt med ”Mitt i
Sollentuna” och bett dem att skriva om var
forening. Vi traffades pa biblioteket en dag
nar det var sléktforskarhjalp. Det upp-
skattas att de vill skriva om oss och hoppas
att det leder till att fler blir intresserade av
och nyfikna pa slaktforskning. Artikeln
finns att lasa i nr 10 av den 4 mars.

Den 29-31 augusti dager slaktforskar-
dagarna rum i Karlstad. Arets tema &r
"Migration - datid nutid framtid". Detta
leder till fragan vad som kommer att handa
med Stiftelsen Svenska Emigrantinstitutet
och dess samlingar. Man har visserligen
diskuterat fragan under en langre tid men
inget &r Klart. | senaste numret av SLAKT,
nr 1 2014, fran Sveriges Slaktforskar-
forbund, finns manga artiklar om
emigration for den som ar intresserad.

Margaretha Vinterholt

oan-tecknat

Medlemsbladet berdknas komma ut med fyra
nummer per ar och ingar i medlemsavgiften.
Ansvarig utgivare: Margaretha Vinterholt
Tel. 08-754 24 96.

Redaktionsgruppen bestar av Agneta
Svensson, Margaretha Vinterholt, Inger
Wahlstedt Franzén och Brita Agren.

Manus och bilder skickas till: Inger Wahlstedt
Franzén: ki.franzen@telia.com

Né&sta nummer berédknas komma ut i sept.
Tryck: Stocken - Snabbtryck AB, Sollentuna.


http://www.sollentunaslaktforskare.se/
mailto:info@sollentunaslaktforskare.se
mailto:ki.franzen@telia.com
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Lite kort om Tomtgarden

Denna text &r en introduktion till ett bildaloum om Tomtgarden, Axel och Frida

Landstroms hem i Tureberg.

Axel Landstrom (10/1/1885 - 20/1/1977)
och "Frida" Klara Alfrida Jakobsson
(8/6/1887 - 16/8/1975) kom ursprungligen
fran Bergslagen (Karbenning respektive
Norberg) men flyttade till Stockholm i
borjan av 1900-talet. Axel och Frida gifte
sig 1910 och bosatte sig pa Karlbergsvagen
87 3tr. De skaffade sig sa smaningom
ocksé en kolonistuga i Akeshov. De fick
fyra barn, Olle 26/8/1914, tvillingarna
Anna och Lisa 22/2/1917 och Stina
2714/1919.

Den 28 oktober 1918 kopte Axel och
Frida Fastigheten Edsbergs egnahem nr
123 eller Tomtgarden (4 751 kvm) med
tilltrade den 14 mars 1919. (Fastigheten
har nuvarande adress Tojnavagen 16 C).
Priset var 1 500 kr motsvarande omkring
29 000 kr i dagens penningvarde. De tog
ett 1an fran Egnahemslaneforeningen Hem
i Sverige pa ett varde av 5 250 kr (omkring
86 000 kr i dagens penningvérde). Frida
var till en boérjan piga men arbetade senare
ocksd som hattmodist i Stockholm. Axel
var murare och deltog i manga stora
byggprojekt i Stockholm, till exempel
Kungstornen, Stadshuset och Central-
hallen. Forst byggde Axel och Frida en bod
med sovrum, forrad och WC dar familjen
kunde bo under byggnationen. Boden
fanns kvar i 50 ar och tjanstgjorde senare
som bland annat honshus, forrad och
lekstuga. For att forbattra ekonomin kopte
Axel och nagra kamrater en rivnings-
fastighet fran 1800-talet i Stockholm.
Rivningsmaterialet ateranvandes i byggna-
tionen av huset i Tureberg (till exempel
fonster) eller saldes. Flera hantverkare i
Tureberg byggde samtidigt sina egnahem
och de hjalptes ibland &t enligt sina
professioner. Axel gjorde flera skorstenar
och besiktigade ocksa brandsékerheten. |
tradgarden odlades potatis och gronsaker
tillsammans med béarbuskar och frukttrad.

Bonden i Turebergs gard hjalpte nagon
gang till med plojning. Under andra
vérldskriget hade man bade hons och far
och Frida séalde ibland agg for att dryga ut
hushallskassan.

Stina, Lisa, Anna och Olle.

Barnen ldamnade sa smaningom Tomt-
garden och bildade egna familjer men
Anna (nu Carlson) blev tidigt &nka och
flyttade tillbaka 1945 tillsammans med
sina barn Olof (fodd 1942) och Rolf (fédd
1945). Fastigheten har stannat i familjen
och nu, 2014, bor Rolf dar. Pa den
ursprungliga tomten finns nu efter
avstyckningar 5 fastigheter. Trots renove-
ringar av Tomtgarden har malet varit att
forsoka behalla den ursprungliga karak-
taren. Fonstren ar till exempel original med
munblasta glas och pa vintern med remsor
klistrade innanfonster. Sparen fran Axel
och Frida finns kvar i de tjocka murarna,
spegeldorrarna, foder, de ursprungliga
golven och nagra av de ursprungliga
mdblerna.

Bildalboumet som finns pa hemsidan
http://www.tomtgarden.eu/ innehaller ett
urval av fotografier med fokus pa de
tidigare aren. Det &r inte en slaktkronika
utan nagra bilder fran huset och dess
innevanare. Den tekniska kvaliteten ar av
naturliga skal inte den basta.

Sollentuna 2014
Rolf Carlson
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Projekt "Batsman nr 100 Humbla”

Christer Warfvinge berattade om batsman Humbla pa vart medlemsmote den 21 januari.

Den 4 juli 1950 avled forre batsmannen Johan
Oskar Johansson Humbla efter ett langt och
handelserikt liv. Han efterlamnade en sliten
handskriven dagbok med en noggrann
beskrivning av sin resa runt jorden med
angfregatten HMS Vanadis aren 1883-85.
Dagboken inneholl ocksa en sjomanssang i 87
verser skriven under resan. En del av
Humblas  kvarlatenskap, bland  annat
dagboken, testamenterades till Erik Lehman i
Ankarsrum, som i sin tur lamnade den vidare
till Tjustbygdens Kulturhistoriska Foérening.
Dagbok, Humblas sjomansskrin med mera
finns numera pa Vasterviks museum. Detta
material liksom de tva bocker som skrivits om
Varldsomseglaren Humbla bildar underlag for
ett samarbetsprojekt mellan  Vasterviks
Museum,  Tjustbygdens  Kulturhistoriska
forening, ABF och Vaésterviks amatorteater-
forening Teaterskeppet.

— )/ /
. Rore . . SN
Christer Warfvinge som batsman Humbla.

Christer Warfvinge, Vaéstervik, har arbetat
med projektet. Ursprungligen var den tankt
som en konventionell forestallning med flera
agerande. Den utvecklades till en monolog,
cirka 45 minuter lang. Premiaren var

sommaren 1999 vid batsmanstorpet pa
Vasterviks Museum. Monologen har nu
spelats vid cirka 175 forestallningar.

Den har blivit mycket uppskattad och det
har inte varit svart att fa askadarna hanga med
och vara engagerade 1 den dramatiska
historien om den gamle batsmannen. En hel
del om en batsmans villkor kommer fram
under berdttelsen. Dessutom &r den vél
forankrad i manga lokala orter och miljer
som framkommer i historien.

Christer Warfvinge som batsman Humbla.
Foto: Karl Mauritzson.

Foredrag och skadespel utgor ett stycke
sjofarts- och upptackarhistoria och tar upp
véarldsomseglingen ur den vanlige besatt-
ningsmannens perspektiv.  Sjomanssangen
forsta vers inleder forestallningen och sangen
aterkommer med nagra verser under spelets
gang.

Den teknik som Christer Warfvinge
anvander ar att lata en personlighet "komma
tillbaks" och beratta om sitt liv. I Humblas fall
har Christer valt att gestalta en kamrat till den
gamle batsmannen och berdatta om hans
héndelserika liv.

Véstervik den 15 januari 2014
Christer Warfvinge
cwarfvinge@hotmail.com
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De dyrbara kryddorna

Denna artikel &r citerad av Margaretha Vinterholt ur Jane Fredlund: SA LEVDE VI.
"Fest och vardag i forna dagars Sverige”. Det ar en utbkad upplaga av “Stora boken

om livet forr”.

De exotiska kryddorna var forr sa dyrbara
att de bokstavligen var varda sin vikt i guld
och de forvarades i lasta skrin eller skap.
Husmodern sjalv hade nyckeln till krydd-
skapet dinglande i skarpet.

Saltgnugga, sockerhacka och sockertang,
mortlar, kryddburkar och eleganta bordstéll
for kryddor &r gamla ting som kan berétta
om kryddornas stora betydelse forr i tiden.

Jakten efter kryddorna

Jakten efter kryddor ar ett sallsamt och
spannande Kkapitel i kulturhistorien. Sedan
handeln med frammande lander kom igang
pa allvar genom Hansaforbundet pa 1200-
talet fick svenskarna stifta bekantskap med
sddana frammande kryddor som saffran,
kardemumma, kanel, muskot och peppar.
Var vanliga peppar fungerade som inter-
nationellt gangbart betalningsmedel under
flera arhundraden.

Kryddorna hade en enorm ekonomisk
betydelse for de lander som handlade med
dem. Spanien, Portugal och Holland gjorde
sig formogna pa kryddhandeln, nagot man
knappast kan saga om de lander varifran
kryddorna ursprungligen hamtades.

Vanligt folk hade forstas inte rad att kopa
sig lyxvaror som kryddor men vid hdgtider
och stora gillen kom de till anvandning och
det tydligen i stor mangd.

Ar 1328 avled Sveriges d& formognaste
man, lagmannen Birger Persson i Uppland,
den heliga Birgittas far. Rékenskaperna
fran begravningsfestligheterna ar bevarade
och berdttar om den otroliga lyx som
utvecklades vid denna praktbegravning.
Hos en Stockholmskdpman inkdptes bl a
omréaknat fran skalpund till kg: 0,6 kg
saffran, 5 kg kummin, 1 kg ingeféra, 0,4 kg
kanel, 2,5 kg peppar, 1,25 kg anis. Nog
maste det ha bréant i halsen pa de begrav-
ningsgéasternal!

Kryddor fran egen tappa

Alla kryddor behévde inte importeras fran
varmare lander, manga kunde odlas ocksa i
vart klimat. En vardefull insats gjorde
munkarna under medeltiden genom att
infora kryddvaxter som humle, isop,
koriander, kyndel, mejram, rosmarin och
salvia. Kummin anses vara var kanske
enda rent inhemska krydda.

Bruket att odla kryddvéxter spred sig
fran klostertradgardarna till befolkningen i
trakten runtomkring och fran 1600-talet
och framat hade varje gard med sjalv-
aktning en egen kryddgard.

Under 1800-talet overgick de svenska
husmodrarna till att anvédnda importerade
torkade kryddor i stallet for de hemodlade
kryddorterna. De var bekvamare att an-
vanda och gav starkare smaksensationer.
Odlandet i den egna kryddgarden dog
nastan ut — for att i vara dagar leva upp
igen i radhustradgardar och invid sommar-
stugans knut.

Saltet viktigaste kryddan

Aven om kryddoften vilar tung Gver forna
dagars Sverige, sérskilt under stormakts-
tidens och Kajsa Wargs dagar, sa var anda
saltet den viktigaste kryddan, eftersom den
ocksa var ett konserveringsmedel.

Men ocksa saltet var en dyrbarhet. Gar vi
sa langt tillbaka i tiden som till medeltiden
kostade det ungefar 100 kronor Kilot,
omraknat i vart penningvérde. Det sager
sig sjalvt att man inte anvande nagra
mangder av en sa dyrbar vara. Aven om
saltet sa smaningom blev billigare, maste
det kdpas for pengar, och kontanter hade
man ont om i sjalvhushallets tidevarv.
Foljden var att man féredrog att torka eller
roka kott och fisk framfor att salta ned det.
En vanlig kompromiss var att ldgga kott
eller fisk i salt en kortare tid och sedan
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torka eller roka det, for da behévde man
inte sa mycket salt for att fa maten hallbar.
Alltifran Gustav Vasas tid var saltet ett
viktigt konserveringsmedel som tillat att
man lade upp matforrad for aratal framat,
vilket kunde vara nédvandigt under nodar.
| gengald blev den salta och lange lagrade
maten ohé&lsosam.

Torsten blev stor
Med den salta och starkt kryddade ensidiga
kosten foljde en Olkonsumtion som idag
tycks oss narmast otrolig. Tio liter 61 om
dagen ansags vara en normal ranson for
Gustav Vasas knektar!

Olet smaksattes med pors eller humle. |
betraktande av denna enorma 6lkonsum-
tion ar det inte forvanande att humlen
horde till de viktigaste kryddorterna i
kryddgarden. Redan pa 1400-talet stadgas i
en landslag: Vilken bonde eller landbo som
ej have humlegard med 40 humlestéanger
som humle véxer vid bote 3 Ore svenskt
vart ar.

Idag skulle ingen normal person kunna fa
i sig tio liter vatska per dag. Men Vasa-
knektarnas otroliga torst har en fysiologisk
forklaring. For att avskilja en stor mangd
salt ur kroppen — en dagskonsumtion pa ett
hekto salt var normal — behévde njurarna
ocksa en stor mangd vatska eftersom de
inte kan producera hur koncentrerade
saltlésningar som helst. Som en foljd av
detta har man réknat ut att urinméngden
hos en vuxen mansperson under Vasatiden
bor ha legat pa 5-8 liter per dygn mot
normalt 1,5 liter idag....

Sockret en lyxvara

Sockret var en lyxvara som anvéandes av
formoget folk. Hos bondebefolkningen
anvande man i stallet sedan urminnes tider
honung som sotningsmedel.

Forsta gangen socker omnamndes i
skriftliga kallor i Sverige ar vid lagman
Birger Perssons pampiga begravning ar
1328.

Vid Gustav Vasas hov forbrukades
arligen inte mindre an 200 kg socker.
Kungen sjalv var en riktig gottegris, som

snaskade marsipan och andra godsaker.
Han led ocksa svart av tandvark under sina
senare ar.

Annu p& 1750-talet var sockerkonsum-
tionen blygsam om man ser till befolk-
ningen som helhet, 0,4 kg per person ar.
Men importen av rorsocker via Italien oka-
de och man borjade gora forsok att odla
sockerbetor. Sockerlasten spred sig hand i
hand med kaffet till de bredare be-
folkningslagren under 1800-talet. VVad vore
val kaffetaren pa fatet utan sockerbiten till?

P& 1850-talet var man uppe i en kon-
sumtion pa 4 kg socker per person och ar,
en siffra som kan jamforas med dagens per
capita-konsumtion pa 40 kg.

Kryddor som lakemedel
De kryddor som odlades i kryddgarden forr
anvéndes inte i forsta hand for att variera
maten och satta piff pa den. Framst an-
vandes de som lakemedel. Ocksa salt och
socker anvandes i medicinskt syfte. Felas
det i magen nagot, s tag blott kanel,
ingefara samt ett halvt skalpund socker,
sades det.

| boken Brannvin och Salt som kom ut pa
svenska 1843 rekommenderas dessa
ingredienser for havande kvinnor, barnet
blifver derigenom sundare och forloss-
ningen lattare. Vidare kunde brannvin-
och-salt-blandningen kurera dovhet, klada,
tandbolder, slaganfall, kréftan och skabb!

Foto: Margaretha Vinterholt.
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Manga kryddorter tilltroddes rent magiska
egenskaper. Pors och isop blandat i vin
eller brannvin var rena trolldomsdrycker.
Kummin gavs mot vaderspénning, malort
mot magbesvar, salvia gav matlust, faste
I6sa tdnder och botade &ven hosta. Anis
anvandes i brostmediciner och ingar &n
idag i receptet pa Kungens av Danmark
brostkarameller. Humle anses vél fort-
farande vara sOvande, kuddar stoppade
med humle ansags forr vara ett osvikligt
somnmedel. Erik Axel Karlfeldt skaldade:
med humleknopp
vi vara orngott
fylla
och somna
tryggt som bjorn
i vinterbo.

Basilika odlades forr inte som krydda
utan som medicinalvaxt, te pa basilikablad
ansags lugnande. Citronmeliss, som ocksa
har det poetiska namnet hjartansfrojd,
starkte minnet och botade skallighet. Den
nu bortgldomda vinrutan inférdes som
manga andra kryddorter under medeltiden
och var ett kdnt medel mot pesten. Upp-
rékningen kunde bli mycket langre. Det
finns snart sagt ingen kryddvéxt som inte
ansetts besitta ldkande egenskaper.

Kryddat brannvin

Skall man beratta om kryddor i forna tiders
kosthall kan man inte ga forbi det kryddade
brannvinet som inte bara dracks for rusets
skull utan i hogre grad for den lakedom
mot alla slags krampor som det ansags
skanka. Malort i brannvin ansags kurera
magbesvér. Besk som drycken med all ratt
kallades, bjods ofta som valkomstsup pa
skanska gillen, mahanda i forebyggande
syfte. Kummin, kamomill och enbdr var
andra vanliga brannvinskryddor som
hjalpte mot sjukdomar. Johannesorten, som
fargade drycken vackert réd, skyddade mot
alla djavulens anfaktelser.

Allmént ansags att ju starkare kryddat
brannvinet var, desto battre nytta gjorde
det. Halsodrycken tog ofta andan ur den
som prévade den. En bonde fran Skane,
som var fodd 1861, berdttade hur hans

farfar hastigt avled efter att ha tagit en sup
kryddad med starkpeppar mot kolik.

Malkvastar och kyrkbuketter
Under 1700- och 1800-talen var det vanligt
att man hade en potpurrikruka med torkade
kryddvaxter, t ex isop, rosmarin, lavendel
och luktsalvia, som spred valdoft i rum-
men. Fortfarande stoppar vi ju garna en
pase lavendel i linneskapet. Daremot
hénger vi inte langre kvastar med maldrt,
isop eller abrodd i garderoben for att halla
malen borta. Mal6rten har forresten fatt sitt
namn av att den ansags skydda mot mal.
Ett talande bevis for bondkvinnornas
slitsamma liv for hundra ar sedan ger
bruket av kyrkbuketter. Efter veckans
harda arbete kunde det langa stillasittandet
under det obligatoriska kyrkobesoket pa
sondagen bli sbvande. For att inte nicka till
under predikan hade kvinnorna en krydd-
bukett instucken i psalmboken. Det var
uppiggande att snusa in den kryddiga och
frana doften av hjartansfréjd, krusmynta,
salvia och andra tillgangliga kryddorter.

Kryddor bakom las

Forvaringen av kryddor genom tiderna
berattar mycket om hur hdgt de skattades.
Kryddorna fran frammande ldnder som
kdptes for dyra pengar horde till det finaste
man &gde. | burgna hem forvarades krydd-
forradet i sarskilda kryddskap med I3s.
Ingen annan an husmodern sjalv hade hand
om nyckeln. Skapen och skrinen for kryd-
dor gjordes ofta vackert utsirade och i adla
traslag, de var ju nastan kassaskap!

Kryddor végdes ofta pa miniatyrbesman,
som var behédndiga att féra med sig om
affarerna gjordes upp pa marknader och av
kringresande forséljare.

Manga kryddor maste stotas fore
anvandningen, som t ex saffran. Massings-
eller jarnmortlar var vanliga som krydd-
mortlar innan marmormortlarna ersatte
dem under 1900-talet. Andra kryddor
maldes i kvarn eller revs pa ett litet rivjarn,
som muskotndten, som var en favorit-
krydda pa Kajsa Wargs tid under 1600-
talet.
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Under stormaktstidens och Kajsa Wargs
dagar anvandes en mangd motstridiga
kryddor och effekten maste manga ganger
ha blivit ndra nog beddvande. Det blev
omodernt under 1700-talet, vart franska ar-
hundrade, dd man gick in for den franska
kokkonsten med lattare kryddning. Det
innebar bl a fler gronsaker pa den rike
mannens bord och sallad med olja och
vinager. Fran 1700-talet stammar ocksa
bruket av bordssyrtuter (av franskans
surtout, bordsuppsats). Det var ett elegant
stall av silver, senare pléater eller nysilver,
med glasflaskor och burkar for olja,
vinéger, salt, peppar osv.

Fran 1800-talets mitt ingick rikt
dekorerade bordsyrtuter i dukningen pa de
dignande borgerliga festborden.

Under 1800-talet blev de exotiska
kryddorna éverkomliga for de flesta aven
om de fortfarande var dyra. Kryddbodar

Arsmotet 2014

Arets drsméte agde rum onsdagen den 19
februari  och  stadgeenliga  drenden
behandlades. Det var 60 medlemmar som
deltog. Kerstin Myrehed var ordférande for
arsmotet och  Margareta  Takahashi
Johnsson var motessekreterare och de
skotte det alldeles utmaérkt.

Balans- och resultatrdkningen  fast-
stélldes och styrelsen beviljades ansvars-
frinet. Theresa Nyman och UIf Styrenius
var avgaende styrelsemedlemmar.

Gitt Rosander Gerhardsson avgick fran
redaktionskommittén for medlemsbladet
an-tecknat. Alla tre avtackades. Till nya
medlemmar i styrelsen invaldes Agneta
Berghem och Jérgen Nenzén, som hélsades
valkomna.

Budget for 2014 faststalldes, medlems-
avgiften beslutades vara oftrandrad for
2015.

Foto: Margaretha Vinterholt.

véxte upp i stdderna. Det var bekvamare att
kdpa fardiga kryddor an att odla dem i den
egna oOrtagarden. Kryddgardarna dog ut
och med dem en gammal tradition. Forst i
vara dagar har vi tagit upp bruket av
rosmarin, timjan, basilika och andra orter,
via kontakter med fransk och italiensk
matlagning.

Arsmétesférhandlingarna var  snabbt
avklarade. Darefter skulle vi ha lyssnat pa
ett foredrag om “Gamla géstgiverier och
hur de resande tog sig fram 1 gamla tider”.
Foredragshallaren fick forhinder och hade
inte mojlighet att meddela sig till oss. Gitt
Rosander Gerhardsson hade vanligheten att
i korthet beratta om géastgivare hon har
hittat i sin slakt och det uppskattades
mycket. Foredragshallaren kommer den 23
april och haller sitt féredrag vid vart
medlemsmote.

Vi tog ocksd tillfallet i akt och
informerade om Slaktforskningens dag
I6rdagen den 15 mars.

Margaretha Vinterholt
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Att hitta sina rotter

Bertil Oppenheimer holl ett engagerat och informerande féredrag hos oss i mars.
Titeln han valt var "Att hitta sina rotter. Om att finna sitt judiska pabra och sin judiska

familjs historia."

Bertil Oppenheimer beréttade att det 1997
bildades en judisk sléktforskarforening i
Sverige, dar styrelsemedlemmarna hade
olika specialkunskap beroende pa varifran
deras anor kommit. Bertils foraldrar var
tyska judar, som via Holland med svarighet
lyckats invandra till Sverige 1943. De hade
redan en véletablerad slédkt har i landet,
nagot han beskrivit i sin bok "Till
Sverige”, fran vilken han gav oss en
sammanfattning inklusive en del bilder.

Slékten kom fran sodra Tyskland, framst
Hessen, Pfalz och Baden. Bertil sjalv hade
borjat forska i 16-arsaldern, det vill sdga
fore datoriseringens genombrott, och sedan
aterupptagit forskandet nu i internets tide-
varv. Av hans presentation har jag
(referenten Brita Agren) valt en del mer
allménna data. De mer specifika exempel
Bertil gav pa sokvagar, register med mera
var fran hans egen forskning.

Ett exempel pa vad man kan hitta data i
var, forutom gamla brev, familjebocker
sasom "Familien-Stammbuch".

I Riksarkivet, i Judiska férsamlingen
samt pa natet finns mycket data. En hel del
ar lattillgangligt, se Bertils tips men tyvarr
ar samhallsklimatet sadant att man maste
anmala sig och begara att fa del av en del
av dessa, till exempel om rotter i Sverige
som finns bland annat i
http://mosaiska.tribalpages.com.

Att forska i judiska slakter
P& www.genealogi.se kan man soka pa
judar och fa manga goda rad.

| Slaktforskarnas arsbok 1997, utgiven av
Sveriges Sléktforskarforbund, beskriver
Carl Henrik Carlsson utforligt hur han
burit sig at for att finna sin judiska

mormors ursprung i Osteuropa. Han
avslutar artikeln med en del konkreta och
praktiska rad:

Ansokningshandlingar av olika slag (de
flesta finns pa Riksarkivet) och folkbok-
foringsmaterialet, saval de judiska forsam-

lingarnas (om vederborande tillhérde en
sadan), det civila (Stockholm och
Goteborg) som de lutherska forsam-
lingarnas (glom inte inflyttningsattesternal)
ar vardefulla att soka i. Det &r inte helt
sjalvklart var en jude var folkbokférd och
ofta kunde det droja flera ar innan han eller
hon blev registrerad i husforhérslangden/
forsamlingsboken. En del uppgifter om
enskilda individer kan ocksa erhallas i de
monografier som skrivits om en del av de
judiska forsamlingarna.

Vad géller utlandet varierar naturligtvis
typen av och tillgdngen pa kallmaterial
fran land till land. Det vardefullaste
materialet, men naturligtvis langt ifran det
enda, &r fodelse-, vigsel- och dbdsattester.
Mormonerna har filmat, och/eller planerar
att filma, atskilliga sadana rérande judiska
forsamlingar i Polen, Tyskland, Estland,
Ungern, Vitryssland, Bulgarien, Slovakien,
Ukraina med flera och jarnridans fall har
gjort flera viktiga arkiv i forna Sovjet-
unionen mer l&ttillgangliga.

I USA och andra l&nder finns en allt
véaxande flora av litteratur med anknytning
till judisk slaktforskning. Somliga bocker
kan finnas tillgangliga pa nagot univer-
sitetshibliotek eller hos Stockholms judiska
forsamling.


http://mosaiska.tribalpages.com/
http://www.genealogi.se/
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Nar kom familjen till Sverige
Medborgarskapsakter (Riksarkivet) ger
ledtrad till varifran man kom.
Motsvarande patronymikon

Sonerna fick ofta som andra namn faderns
forsta namn. Principen gar att folja bade i
upp- och nedstigande led. En gammal
judisk tradition anger att man inte far ta ett
tilltalsnamn efter en &nnu levande anfader.

Holocaust — forskning och slakt-
forskning

"Nar nazisterna foste ihop oss, tog de bort
vara namn och gav oss nummer. Vad vi
(genealoger) gor &r att ta bort numren och
ge tillbaka namnen™ Arthur Kurzweil i
forordet till Avotaynus's Guide to Jewish
Genealogy.

-Annat material fran kriget

Bland kallor ndmnde Bertil:

- Auswaértiges Amt i Berlin

- Roda Korset i Haag (Joodsche Raad)

- Internationella Roda korset i Bad Arolsen
(Hessen). (www.its-arolsen.org)

- Judiska museet i Berlin sparar alla typer
av originaldokument som avser judarnas
liv i Tyskland och ockuperade omraden

Slaktforskningens dag

Lordagen den 15 mars infoll slakt-
forskningens dag over hela landet.
Omkring 50 personer besokte o0ss pa
Sollentuna bibliotek. ~ Arets tema var
“Portréttet 1 sldktforskningen”. Vi hade
darfor bjudit in Claés Linder fran Uppsala
som hade med sig gamla portratt och
svarade pa fragor om gamla fotografier.
Det var en uppsluppen och positiv
stamning pa biblioteket.

Manga vill veta hur man kommer igang
och i vilka kéallor och olika arkiv man kan
leta efter uppgifter om sina sléktingar. Vi
hade ordnat med information om just detta
tvd ganger under dagen. Kjell Hassel
berattade och svarade pa fragor.
Margaretha Takahashi Johnsson informe-
rade om sléktforskarkurser hon anordnar.
Flera av vara slaktforskare som hjalper till

10

under Kriget.

Genealogi dver Ostersjon

G-gruppen har specialiserat sig pa landerna

kring Ostersjon

En stor databas med judisk inriktning &r

www.jewishgen.org (The Home of Jewish

Genealogy). Dér hittar man bland annat

- Eftersoksmeddelanden

- Ett par millioner data om Forintelsens

offer och dverlevande.

- Ett par millioner data fran gravplatser

over hela vérlden.

- Kartor, historiska namn och domvérjor.
Det finns ocksa specifika baser for

Osteuropa, Polen, Lettland, Litauen,

Vitryssland, Ukraina, Rumanien, Ungern,

Tyskland, Osterrike/Tjeckien, Storbritan-

nien, Skandinavien, Israel, Sydafrika,

Amerika.

Andra databaser med mer specifik

judisk inriktning

www.yadvashem.org

www.shoah.de

Referat Brita Agren

med forskarstodet var pa plats och hjalpte
nagra nyfikna/blivande slaktforskare. Aven
i ar hade vi flera smabord, vilket gjorde att
vi fick gott om plats att prata med alla
besokare.

”Vi 1 Sollentuna” kom och intervjuade
oss om sléktforskning. Deras artikel finns i
numret som utkom 22-28 mars.
Forhoppningsvis leder artikeln till nya
nyfikna sléktforskare.

Vidare fanns det majlighet att kopa var
antavla for endast 50:-/st.

Sist men inte minst vill vi tacka
biblioteket for deras engagemang och
vanlighet med att hjalpa oss med

slaktforskningens dag.

Margaretha Vinterholt


http://www.its-arolsen.org/
http://www.jewishgen.org/
http://www.yadvashem.org/
http://www.shoah.de/
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Studiebesok
Folj med pa studiebesok pa Stockholms
stadsarkiv onsdagen den 14 maj kl. 15.00.
Obs &ndrad tid! Vi tas emot av Lillemor
Bjorkman pa stadsarkivet.

Anmal dig till Margareta Lagerman:
margareta.lagerman@spray.se

Om intresse finns kan Margareta aven
ordna ett besok pa Kungliga biblioteket.
Anmélan kan ske i samband med fore-
draget den 23 april.

Slaktforskartestamente

Har du funderat pa vem som ska ta hand
om ditt slaktforskarmaterial nar du inte
orkar langre eller efter din d6d? Varfor inte
skriva ett testamente for detta?

Pa foreningens hemsida finns en blankett
att skriva ut och fylla i. Déar kan du ange
till vem antavlor, ansedlar, avskrifter och
ovrigt slaktutredningsmaterial ska lamnas.
Likasa vem som ska fa originaldokument,
filmer, foton och dylikt. Forvara sedan
testamentet tillsammans med eventuellt
annat testamente och en kopia tillsammans
med slaktforskarmaterialet.

Du kan &ven hora med Genealogiska
foreningen i Solna som har en samling av
sléktutredningar. Deras krav for att ta emot
slaktforskarmaterial ar att det ar i lasbar
form och inte digitalt.

Agneta Svensson

an-tecknat behoéver nya

medarbetare
Nu &r det dags att rekrytera nya med-
arbetare till redaktionsgruppen.

Du som har lust att medverka med
innehdll och utformning av vart medlems-
blad tveka inte att hora av dig! Arbets-
uppgifterna fordelas mellan gruppens
medlemmar efter fallenhet och intresse.
Viktigt ar att fa andra medlemmar och
kanske aven utomstaende att lamna bidrag
till bladet eller att skriva sjalv.

Hor av dig till Margaretha Vinterholt, tel.
754 24 96 eller skicka e-post till
mvill@tele2.se
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Styrelsen

Margaretha Vinterholt, ordforande
Tel. 08-754 24 96

e-post: mvill@tele2.se

Margareta Lagerman, vice ordférande
Tel. 08-754 45 18

e-post: margareta.lagerman@spray.se
Britt-Marie Sjoquist, sekreterare

Tel. 08-35 67 99. e-post:
sekreterare@sollentunaslaktforskare.se

Kjell Hassel, kassor

Tel. 070-712 45 09

e-post: kjell.hassel@ordratt.se
Agneta Berghem

Tel. 073-7050307

e-post: agneta.berghem@glocalnet.net
Leif Eriksson

Tel. 08-754 41 09

e-post: leif.e.eriksson@bahnhof.se
Jorgen Nenzén

Tel. 0704737776

e-post: jorgen.nenzen@tele2.se

Dela med dig ...
resultaten av din forskning eller artiklar du

skrivit om din forskning, genom att
publicera dem i an-tecknat.
Det kan vara intressanta slaktfor-

hallanden, kuriosa, skildringar av vardags-
liv och hogtider, sjukdomar, hjaltemod
eller vad du vill.
Medlemsbladet ar
bidrag!
Redaktionsgruppen

beroende av era

g2
ﬂ(/ﬁ Forskarstod

Varens sista forskarstod ges onsdagen den
7 maj kl. 10.00-14.30 pa biblioteket i
Sollentuna centrum. Under hdsten blir det
forskarstdd foljande onsdagar: 10/9, 1/10,
22/10, 12/11 och 3/12.

Under denna tid finns en rutinerad
medlem i Sollentuna slaktforskare pa plats
vid sléktforskardatorn for att hjalpa dig.
Boka tid i parmen vid forskardatorn, max.
en timme per familj och termin.


mailto:margareta.lagerman@spray.se
mailto:mvi11@tele2.se

olfentuna
(Gktforskare

Onsdagen den 23 april kl. 19.00

Gamla gastgiverier
och hur de resande tog sig fram i gamla tider

Lennart Jarnhammar, hotell- och restauranghistoriker

Onsdagen den 7 maj kl. 19.00 (Obs nytt datum)
Kungliga biblioteket

Vad finns, hur hittar man, hur fa eget lanekonto, bestalla hemifran,
brevsamlingar och mycket mera

Margareta Lagerman

Anmalan till studiebesdk pa KB kan gdras vid motet.

Tisdagen den 9 september kl. 19.00
Sjukdomar och lakemedel i gamla tider

Eva Nystrom, idéhistoriker

Torsdagen den 16 oktober kl. 19.00

Herrarbete — 180 Djurabor i Stockholm
och en titt i Rotemansarkivet

Anna Gétlind, professor

VALKOMNA till foredragen
i Amorinasalen, Bibliotekshuset, Sollentuna centrum
Kaffeservering
Entré 40 kr. for icke-medlemmar

Darutover ordnar vi

Temadag om slaktforskning

Loérdagen den 27 september kl. 11.00 — 15.00
i Sollentuna bibliotek, 1 tr.
Olika utstallare ger inspiration, tips och rad till din slaktforskning.




